
MẪU MENU TIỆC CƯỚI
MIỀN BẮC
Qua nội dung bài Gợi ý chọn thực đơn Đám Cưới theo phong cách 3 miền, đã nêu ra một số đặc điểm nổi trội về ẩm thực của mỗi miền. Vì thế trong phạm vi bài viết này, chúng tôi giới thiệu tiếp những mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Bắc được ưa chuộng để bạn và gia đình tham khảo thêm.
Mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Bắc.
Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 01:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Ngô Nấm.

· Salad Rau Trộn Đà Lạt.

Món Chính:
· Cá Lăng Nướng Dân Tộc.

· Tôm Chiên Ngự Thiện.

· Gà Ta Hấp Lá Chanh.

· Bò Úc Xào Hạt Điều.

· Ngọn Su Su Xào.

· Canh Bóng Thập Cẩm.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Nếp Phú Thượng.

Món Tráng Miệng:
· Hoa Quả Tươi.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 02:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Nấm Hương.

· Nộm Bưởi Tôm Thịt.

Món Chính:
· Tôm Sú Chiên Hạt Macca.

· Cá Tầm Om Rượu Nếp.

· Gà Đồi Quay Mật Ong.

· Bò Úc Xào Hạt Điều.

· Cải Chíp Sốt Dầu Hào.

· Ngô Mỹ Chiên Bơ.

· Canh Mọc Gà Nấm Tươi.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Hoàng Phố.

Món Tráng Miệng:
· Chè Củ Năng Tuyết Nhĩ.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 03:
Món Khai Vị:
· Súp Hải Sản Đậu Non.

· Nộm Dừa Non Ngũ Sắc.

Món Chính:
· Tu Hài Nướng Mỡ Hành.

· Cá Song Hấp Xì Dầu.

· Bò Úc Chiên Bơ Tỏi.

· Chân Giò Hầm Đậu Pháp.

· Măng Trúc Xào Tam Sắc.

· Canh Hải Sản Chua Cay.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Chiên.

Món Tráng Miệng:
· Kem Caramen.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 04:
Món Khai Vị:
· Súp Hải Sâm Gà Xé.

· Nộm Hải Sản Thái Lan.

Món Chính:
· Gà Ri Rút Xương Hầm Nấm.

· Tôm Chiên Trứng Muối.

· Cá Hồi Bỏ Lò Sốt Chanh Vàng.

· Đà Điểu Lúc Lắc Khoai Tây.

· Rau Xào Ngũ Sắc.

· Canh Tôm Nấu Củ Sen.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Gấc Song Hỷ.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Kem Tươi.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 05:
Món Khai Vị:
· Súp Cua Gà.

· Nộm Su Hào Bò Khô.

Món Chính:
· Chim Câu Tần Hạt Sen.

· Tôm Chiên Cẩm Tú Cầu.

· Cá Lăng Nướng Muối Ớt.

· Mực Chiên Bơ Tỏi.

· Cải Xanh Sốt Dầu Hào Và Nấm.

· Canh Chua Sườn Sụn.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Xéo Mỡ Hành.

Món Tráng Miệng:
· Bưởi Năm Roi.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 06:
Món Khai Vị:
· Súp Tôm Hoàng Hậu.

· Nộm Tứ Xuyên.

Món Chính:
· Gà Om Nấm Tươi.

· Tôm Chiên Cốm.

· Cá Diêu Hồng Sốt Nấm.

· Bò Chiên Kiểu Pháp.

· Ngọn Su Su Xào.

· Canh Mọc Nấm Tuyết.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Nếp Hoàng Phố.

Món Tráng Miệng:
· Cam Canh.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 07:
Món Khai Vị:
· Súp Thập Cẩm Thịt Hầm.

· Nộm Bách Hoa Rong Sụn.

Món Chính:
· Gà Ta Hấp Hành Gừng.

· Bò Hầm Quế Chi. 

· Tôm Sú Sốt Me.

· Cá Diêu Hồng Hấp Khế.

· Cải Ngồng Lạng Sơn Xào Tỏi.

· Canh Măng Vầu Nấu Giò Heo.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Vò Hạt Sen.

Món Tráng Miệng:
· Chè Sen Long Nhãn.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 08:
Món Khai Vị:
· Súp Tứ Vị Liên Hoa.

· Nộm Sứa Trộn Dừa Tươi.

Món Chính:
· Gà Om Táo Đỏ.

· Thăn Bò Sốt Tiêu & Bánh Mì.

· Cá Diêu Hồng Chiên Xù Tứ Xuyên.

· Tôm Sú Hấp Trái Dừa.

· Rau Bí Xào Tỏi.

· Canh Sườn Thăn Nấm Tươi.

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Vò Gấc.

Món Tráng Miệng:
· Chè Nếp Cẩm.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 09:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Ngô Non.

· Nộm Xoài Thái Trộn Tôm.

Món Chính:
· Gà Đông Tảo Hấp Muối.

· Bò Hầm Vang Đỏ & Bánh Mì.

· Cá Song Hấp Xì Dầu.

· Tôm He Sốt HongKong.

· Hoa Lơ Xào Nấm Tươi.

· Canh Hải Sản Rong Biển.

· Cơm Tám Thái. 

· Xôi Chim Câu.

Món Tráng Miệng:
· Bưởi Hồng Da Xanh.

Thực đơn Đám Cưới Miền Bắc - Mẫu số 10:
Món Khai Vị:
· Súp Sò Điệp Măng Tây. 

· Salad Trứng Cá Hồi.

Món Chính:
· Gà Đông Tảo Hấp Hành Gừng.

· Cá Tầm Nướng Riềng Mẻ.

· Mực Tươi Xào Cần Mỹ. 

· Tôm He Sốt XO.

· Rau Củ Luộc Chấm Kho Quẹt.

· Canh Măng Vầu Nấu Giò Heo. 

· Cơm Tám Thái.

· Xôi Ruốc Lạp Xưởng.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Ngọt.
Qua danh sách các mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Bắc được ưa chuộng ở trên, Chúng tôi hy vọng đã giúp bạn có thêm nguồn tư liệu tham khảo và dễ dàng hơn khi quyết định đặt tiệc.

