
MẪU MENU TIỆC CƯỚI
MIỀN NAM
Thông qua bài Gợi ý chọn thực đơn Đám Cưới theo phong cách 3 miền, đã chỉ ra một số điểm nổi trội về ẩm thực của từng miền. Còn với nội dung của bài viết sau đây, chúng tôi sẽ giới thiệu những mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Nam ngon miệng hấp dẫn giúp các cặp đôi chuẩn bị Cưới có thêm tư liệu để tham khảo và nghiên cứu.

Mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Nam.
Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 01:
Món Khai Vị:
· Bánh Phô Mai Gà.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Ngự Tiến Tôm Thịt.

· Tôm Chiên Xù Sốt Cocktail.

· Sò Điệp Xào Cung Bửu.

Món Chính:
· Cá Tầm Nướng Sốt Thái – Đu Đủ Trộn.

· Sườn Nướng Hàn Quốc – Xôi Đậu Phộng.

· Bắp Bò Hầm Cay – Bánh Mì.

· Cơm Chiên Cá Hồi Kim Chi Hàn Quốc Với Rau Củ.

Món Tráng Miệng:
· Chè Trà Xanh Trái Vải Hoa Lài.

Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 02:
Món Khai Vị:
· Bánh Xúc Xích Chà Bông.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Sứa Nha Trang Vịt Nướng Mật Ong.

· Cá Chiên Giòn Trứng Muối Sốt Chanh Dây.

· Sườn Nướng Xá Xíu Với Dưa Lạnh.

Món Chính:
· Súp Măng Tây Cua Nấu Lúa Mạch.

· Tôm Xào Tứ Xuyên Hạt Điều.

· Vịt Quay Sốt Tiêu Đen – Bánh Bao.

· Lẩu Cá Tầm Nấu Măng Chua Với Trái Mơ – Bún.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Kem Chanh Dây.

Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 03:
Món Khai Vị:
· Bánh Phô Mai Gà.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Ngự Tiến Tôm Thịt.

· Sườn Nướng Mexico.

· Tôm Xào Tiêu Đen với Bí Ngòi Hàn Quốc.

Món Chính:
· Súp Cua Tứ Xuyên.

· Cá Mú Hấp Quảng Đông.

· Cải Thảo Hấp Nấm Đông Cô Hồng Xíu.

· Bắp Bò Nấu Rượu Vang Đỏ Kiểu Pháp – Bánh Mì.

· Lẩu Nấm Tôm Sú – Mì Gạo Lứt.

Món Tráng Miệng:
· Chè Trà Xanh Trái Lê Nấu Rượu Quế.

Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 04:
Món Khai Vị:
· Bánh Paté Chaud.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Sứa Nha Trang Vịt Nướng Mật Ong.

· Sò Điệp Xào Cung Bửu.

· Càng Cua Bách Hoa Sốt Xí Muội.

Món Chính:
· Súp Hải Sản Đậu Nori.

· Cá Mú Hấp Sốt Bào Ngư.

· Sườn Non Nướng Kiểu Mỹ – Bánh Bao.

· Đùi Gà Tiềm Hạt Sen Hồng Táo – Mì Hấp.

· Cơm Chiên Cá Hồi Kim Chi Hàn Quốc Với Rau Củ.

Món Tráng Miệng:
· Chè Hạt Sen Táo Đỏ.

Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 05:
Món Khai Vị:
· Bánh Xúc Xích Chà Bông.

· Khai Vị 3 Món:

· Xà Lách Táo Xanh và Gà Nướng.

· Chả Giò Cá Hồi Sốt Mayonnaise.

· Tôm Rang Hoàng Kim.

Món Chính:
· Súp Hải Sản Nấm Bạch Linh.

· Cá Mú Hấp Triều Châu.

· Gà Quay Hồng Xíu – Xôi Lá Sen.

· Bắp Bò Nấu Tiêu Xanh Phú Quốc – Bánh Mì.

· Lẩu Củ Hủ Dừa Nam Bộ – Mì Hấp.

Món Tráng Miệng:
· Chè Củ Năng Nấm Tuyết Đường Phèn.
Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 06:
Món Khai Vị:
· Bánh Phô Mai Gà.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Sứa Nha Trang Vịt Nướng Mật Ong.

· Mực Xào Tương Tứ Xuyên.

· Ức Vịt Chiên Khoai Môn.

Món Chính:
· Súp Tứ Quý Tóc Tiên.

· Cá Hồi Đút Lò Sốt Teriyaki – Bí Ngòi với Khoai Tây.

· Sườn Nướng Hàn Quốc – Xôi Đậu Phộng.

· Bò Úc Nấu Rượu Vang Đỏ Kiểu Pháp – Bánh Mì.

· Lẩu Cá Bớp Nấu Măng Chua Với Trái Mơ - Bún.

Món Tráng Miệng:
· Nho Mỹ, Cam và Dưa Lưới.

Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 07:
Món Khai Vị:
· Bánh Xúc Xích Chà Bông

· Khai Vị 3 Món:

· Xà Lách Táo Xanh Và Gà Nướng

· Tôm Xào Tiêu Đen Với Bí Hàn Quốc

· Chả Giò Hải Sản Bí Đỏ

Món Chính:
· Súp Sườn Trà Malaysia.

· Cá Hồi Rang Muối Đậu Xanh Kèm Bắp Cải Nấu Rượu.

· Gà Ta Phan Thiết Hấp Hành Hương – Xôi Lá Sen.

· Bồ Câu Quay Mật Ong Rừng Với Sốt Cam Kèm Xà Lách.

· Lẩu Cá Tầm Nấu Kiểu Thái – Bún.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Kem Chanh Dây.
Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 08:
Món Khai Vị:
· Bánh Paté Chaud.

· Khai Vị 3 Món:

· Gỏi Ngự Tiến Tôm Thịt.

· Sò Điệp Xào Samba.

· Sườn Nướng Mexico.

Món Chính:
· Súp Hải Sản Hạt Sen với Đông Cô.

· Cá Mú Hấp Sốt Bào Ngư.

· Vịt Quay Sốt Tiêu Đen – Bánh Bao Hấp.

· Thăn Bò New Zealand Sốt Tiêu Đen Kèm Khoai Tây Chiên.

· Lẩu Nấm Tôm Sú – Mì Gạo Lứt.

Món Tráng Miệng:
· Chè Mè Đen Lê Chưng Đường Phèn.
Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 09:
Món Khai Vị:
· Bánh Paté Chaud.

· Khai Vị 4 Món:

· Xà Lách Táo Xanh và Gà Nướng.

· Sườn Nướng Xá Xíu với Dưa Lạnh.

· Tôm Trứng Muối Chiên Xù.

· Phi Lê Cá Chẽm Chiên Sốt Cam Mỹ.

Món Chính:
· Súp Gạch Cua Thịt Cua.

· Tôm Càng Đút Lò Phô Mai.

· Cá Mú Hấp Quảng Đông.

· Đùi Trừu Đút Lò – Rau Củ Xào Bơ.

· Lẩu Sườn Bò Úc Kim Chi – Mì Hấp.

Món Tráng Miệng:
· Chè Trà Xanh Trái Lê Nấu Rượu Quế.
Thực đơn Đám Cưới Miền Nam - Mẫu số 10:
Món Khai Vị:
· Bánh Phô Mai Gà.

· Khai Vị 4 Món:

· Trái Cây & Rau Củ Sốt Thousand Island.

· Cá Hồi Cuộn Rong Biển Nori.

· Mực Xào Tương Tứ Xuyên.

· Tôm Rang Hoàng Kim.

Món Chính:
· Súp Măng Tây Xanh Thịt Cua.

· Tôm Càng Sốt Singapore – Bánh Bao.

· Heo Sữa Quay – Bánh Bao Chiên.

· Thăn Bò Úc Sốt Teriyaki – Khoai Bi Đút Lò.

· Lẩu Hải Sản Sa Tế – Bún Gạo.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Tiramisu.

Qua danh sách các mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Nam ngon miệng hấp dẫn ở trên, chúng tôi hy vọng đã giúp bạn có thêm nguồn tư liệu tham khảo và dễ dàng hơn khi quyết định đặt tiệc.

